
Vigne n° 1
Année de plantation: 2002
Extension: 0,25 Ha
Taille de la vigne: cordon bas palissé - conduite courbée
en aval
Densité de plantation: 3900 plantes par Ha
Dispositif de plantation: 0,8 m x 2,70 m
Exposition: Est
Hauteur: 400 m
Exposition solaire: pleine et totale
Typologie du sol: mixte argileux, très pierreux
Cépage: Sangiovese grosso 100% Sélection Talenti sur
porte-greffes 1103p

Vigne n° 2
Année de plantation: 2002
Extension: 0,28 Ha
Taille de la vigne: cordon bas palissé - conduite courbée
en aval
Densité de plantation: 4200 plantes par Ha
Dispositif de plantation: 0,8 m x 2,70 m
Exposition: Nord-Est
Hauteur: 400 m
Exposition solaire: pleine et totale
Typologie du sol: mixte argileux, très pierreux
Cépage: Sangiovese grosso 100% Sélection Talenti 

Vigne n° 3
Année de plantation: 1991
Extension: 0,849 Ha
Taille de la vigne: cordon bas palissé 
Densité de plantation: 2900 plantes par Ha
Dispositif de plantation: 3,0 m x 1,0 m
Exposition: Nord
Hauteur: 400 m
Exposition solaire: pleine et totale
Typologie du sol: mixte argileux, très pierreux
Cépage: Sangiovese grosso 100% M42 sur porte-
greffes 420A

Vigne n° 4
Année de plantation: 2003
Extension: 0,32 Ha
Taille de la vigne: cordon bas palissé 
Densité de plantation: 5500 plantes par Ha
Dispositif de plantation: 2,3 m x 0,8 m
Exposition: Est
Hauteur: 350 m
Exposition solaire: pleine aux trois quarts
Typologie du sol: mixte argileux, très pierreux
Cépage: Sangiovese grosso 100 % Vcr5 sur porte-
greffes 420A

Vigne n° 5
Année de plantation: 2003
Extension: 0,14 Ha
Taille de la vigne: cordon bas palissé 
Densité de plantation: 6000 plantes par Ha
Dispositif de plantation: 2,3 m x 0,8 m
Exposition: Est
Hauteur: 350 m
Exposition solaire: pleine aux trois quarts
Typologie du sol: mixte argileux, très pierreux
Cépage: Merlot 181 sur porte-greffes 420A

DONNÉES TECHNIQUES DES VIGNES
Les raisins des cinq parcelles ou « crus » sont récoltés séparément et à des moments
différents en fonction de l’évolution climatique saisonnière et donc de la maturation.
On récolte d’abord les meilleures grappes, dans les vignes 1+2, 3, 4, en donnant naissance
à trois masses de premier choix vinifiées séparément pour obtenir trois différents vins « de
goutte ». Ensuite les grappes restantes sont vinifiées dans deux cuves distinctes pour
donner naissance à deux autres vins « de goutte ». Au total nous produisons 5 différents
produits qui, après avoir été analysés et dégustés, sont destinés, tels quels ou mélangés, à la
préparation de Brunello di Montalcino, Rosso di Montalcino et Sant’Antimo.
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1. Vigna Casa
2. Vigna Cantina
3. Vigna Vecchia

4. Fosso
5. Merlot
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